Porspeisen

Thunfischtatar mit Limettenol an Kichererbsenpiiree
und Wildkrdutersalat
16,50

Ziegenkdse mit Honig und Walniissen gratiniert
an buntem Salat
15,00

Gebratene Ginseleber und Ginseleberpate
an Feldsalat mit Croutons und Kirschchutney
16,00

Kross gebratene Garnelen an Tomatenmousse
mit Wasabigurken und kandierten Kiirbiskernen
16,50

Qbuppen

Rahmsuppe von Kiirbis
mit Erbsen-Wasabi-Creme
11,00

Rahmsuppe von Edelfischen
mit Fischeinlage
12,50



CMeri

Ziegenkise mit Honig und Walniissen gratiniert
an buntem Salatbouquet

Rahmsuppe vom Hokaido-Kiirbis
mit Erbsen-Wasabi-Creme

Thunfischfilet mit Sesamhaube
in Brunnenkresse-Limettensauce an Kartoffel-Pastinakenpiiree

oder

Senfrostbraten in Portweinrahm
mit Kartoffelgratin, Fingerméhren und Bacon

Habbels Dessertvariation

4-Gang-Menii 56,00 mit Weinbegleitung 0,11 75,00
3-Gang Menii mit Suppe 46,00 mit Weinbegleitung 0,11 60,00
3-Gang Menii mit Vorspeise 51,00 mit Weinbegleitung 0,1/ 65,00



Lbber C¥usser

Hirschragout mit Waldpilzen,
Spatzle und bunter Salat
26,50

Dialog von Rinderfilet und Fasanenbrust auf Kirsch-Pfeffersauce
mit Rosenkohl und Kartoffelkrapfen
37,00

Senfrostbraten in Portweinrahmsauce
mit Kartoffelgratin, Fingerméhren und Bacon
32,50

Hirschschnitzel im Nussmantel gebraten
auf Gnocchi-Pilz-Pfanne mit Glace
28,50

Lammfilets auf Speckbohnen
in Knoblauch-Thymian-Sauce mit Drillingen
29,50

Iberisches Schweinefilet im Kiirbiskernmantel gebraten
auf Tomaten-Basilikum-Sauce an Rahmwirsing mit Gnocchi
29,00

Gdnsebrust in Orangensauce
28,50
Rotkohl 3,50, Kartoffelkiof 3,00, Bratapfel 2,00



Lnter O usser

Saltimbocca vom Zanderfilet auf Ratatouille
mit Rosmarinkartoffeln
26,50

Thunfischfilet mit Sesamhaube
in Brunnenkresse-Limettensauce auf Kartoffel-Pastinakenpiiree
28,50

Petersfischfilet in Schnittlauchsauce

auf Kartoffelpiiree mit Fingermohren
24,50

Pagotarisoh

Bergkiisestrudel auf Gnocchi-Pilz-Pfanne
19,00

Spaghetti mit Lauch und Tomate in Pesto, dazu Parmesan
16,50

Weinempfehlung

Curee Glemence, Enire- deu- Mers, Sfrankreich
CGlas 071 470 Eurs, Glas 021 940 uro

HNeyroamars, W oingur & Muri, Sadion
Silas 071420 Gars, Giles 021 8§30 Faro



Lnsare ODtoaks

Steak vom Biirgermeisterstiick
(Greater Omaha Beef America)
250g
24,00

Rumpsteak (Argentinien)
200g
26,50

Rumpsteak (Argentinien)
300g
33,00

» Kellermeister “ Rumpsteak (Argentinien)

400g
38,00

Rinderfilet (Argentinien)

200g
34,00

Kartoffelgratin 4,00
Pommes frites 3,50
Salatteller 5,00
Kriuterbutter 1,50
Pfeffersauce (sehr scharf!) 2,00

Rotweinjus 1,50



Dessert

Mohnmousse auf Pflaumenragout
mit Pralineneis
12,00

Cheesecake ,, Dubai Style “ mit Zimteis
12,50

Rote Griitze mit Mascarponecreme und Mandeln
8,50

Tonkabohneneis mit Habbels Haselnusslikor
5,50

Auswahl von feinen Kdsen
mit Chutney und Baguette

14,50

Habbel’s Dessertvariation
13,50

Eisbecher Nusstraum
3 Kugeln Eis mit kandierten Niissen, Karamellsauce und Sahne

9,80

Eisbecher Kirsch-Eierlikor
3 Kugeln Eis mit Kirschen, Eierlikér und Sahne
oder
FEisbecher Kirsch-Schokolade
3 Kugeln Eis mit Kirschen, Schokoladensauce und Sahne
9,30

4 ¢l Dessertwein 5,50

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach Allergenen oder Zusatzstoffen, welche
Unvertriglichkeiten auslosen konnten.



