
 

Vorspeisen

Kross gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl
an pikantem Gurkensalat „Asia Style“

16,50

Strudel von Ziegenfrischkäse und Cranberries
mit Zwiebelmarmelade und Salatbouquet

15,00

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan, 
Trüffelcreme und Feldsalat

17,50

Bunter Salatteller mit gerösteten Cashews, Croutons
- und Maispoulardenbrust   klein 14,50  groß 19,50

           -    und gebratenen Garnelen klein 16,50  groß 23,50

                                              Suppen

Essenz von Pilzen
mit Roastbeefstreifen

13,50

Urmöhrensuppe mit Ingwer,
Mandarine und Schmand

11,50



Unser 4-Gang Mini Menü 36,00
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach dem heutigen Menü

Menü

 Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan,
Trüffelcreme und Feldsalat

Urmöhrensuppe mit Ingwer,
Mandarine und Schmand

Zanderfilet auf Linsen-Mango-Ragout
in Kräutersauce mit Schupfnudeln 

oder

Rosa gebratene Entenbrust in Cassissauce
an Kokos-Blumenkohlpüree und Kartoffelspalten

Passionsfrucht Creme Brulee auf Crunch 
und Schokolade mit Tonkabohneneis

4-Gang-Menü 54,00 mit Weinbegleitung 0,1l 74,00
3-Gang Menü mit Suppe  44,00 mit Weinbegleitung 0,1l 59,00

3-Gang Menü mit Vorspeise  49,00 mit Weinbegleitung 0,1l 64,00



Über Wasser

Iberisches Schweinefilet im Nussmantel gebraten
 in Sherryrahmsauce an Rahmspitzkohl mit Kartoffelpüree

29,50

 Lammsteakhüfte mit Parmesan-Kräuterhaube in Pestorahm
auf Ratatouille mit gebratenen Drillingen

24,50

Rosa gebratene Entenbrust in Cassissauce
an Kokos-Blumenkohlpüree und Kartoffelspalten

27,50

Wiener Schnitzel ( vom Kalb) mit Preisselbeeren
auf Bratkartoffeln dazu bunter Salat

28,50

Maispoulardenbrust auf Linsen-Mango- Gemüse
in Kerbelsauce, dazu Reibekuchen

23,50 

Dialog von Rinderfilet und Jakobsmuscheln in Pestosauce
auf Zuckerschoten-Tomaten-Gemüse und Reibekuchen

39,50

Habbels Burger ( 200g Rind, Rucola, Tomate, Bergkäse,Bacon, Röstzwiebeln, 
Briochebun und unsere Paprika-BBQ-Schmandsauce

17,50
Pommes 4,00

           



Unter Wasser
 Rotbarbenfilets im Kürbiskernmantel gebraten

auf Kürbis- Kartoffelpüree in Paprikasauce
26,50

Dorade im Ganzen gebraten mit Tomatenbutter,
buntem Salatteller und Kartoffelpüree

27,50

Zanderfilet auf Linsen-Mango-Ragout 
in Kräutersauce mit Schupfnudeln

24,50

Vegetarisch

Vegetarischer Burger ( gebackener Schafskäse, Tomate, Bergkäse,
unsere Burgersauce, Brioche Brötchen, Röstzwiebeln ) mit Kartoffelspalten

19,00

Weinempfehlung
Weissburgunder-Chardonnay, Weingut Klein, Rheinhessen

Glas 0,1l 4,90 Euro, Glas 0,2l 9,80 Euro 
Merlot-Shiraz Rose, Weingut Büsser-Paukner, Rheinhessen 

Glas 0,1l 4,50 Euro, Glas 0,2l 9,00 Euro 



Unsere Steaks

Steak vom Bürgermeisterstück
(Greater Omaha Beef America)

250g
24,00

Rumpsteak (Argentinien)
200g
25,50

Rumpsteak (Argentinien)
300g
32,00

„Kellermeister“ Rumpsteak (Argentinien)
400g
37,00

Rinderfilet (Argentinien)
200g
34,00

Bratkartoffeln 4,00

Pommes frites 4,00

Salatteller 5,00

Kräuterbutter 2,00

Pfeffersauce (sehr scharf!) 3,00

Rotweinjus 2,50



 

Dessert
Pflaumen- Tirami Su mit Früchten 

und Mandeleis
 13,00

Passionsfrucht  Creme Brulee auf Crunch
und Schokolade mit Tonkabohneneis

12,50

Duett von weisser Schoko-Limettenmousse und
dunkler Schoko-Himbeermousse auf Mandarinenragout

mit Kürbiskerneis
13,50

Panna Cotta-Eis mit Herbstlikör
5,50

Auswahl von feinen Käsen
mit Chutney und Baguette

   14,50

Habbel’s Dessertvariation
 14,00

Eisbecher Nusstraum
3 Kugeln Eis mit kandierten Nüssen, Karamellsauce und Sahne

10,80

Eisbecher Kirsch-Eierlikör
3 Kugeln Eis mit Kirschen, Eierlikör und Sahne

    oder
Eisbecher Kirsch-Schokolade

3 Kugeln Eis mit Kirschen, Schokoladensauce und Sahne
10,80

4 cl Dessertwein 5,50

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach Allergenen oder Zusatzstoffen, welche 
Unverträglichkeiten auslösen könnten.


