
Vorspeisen

Jakobsmuscheln mit Bergkäse- Kürbiskernhaube
auf Glasnudelsalat

16,50

Ziegenkäse mit Honig, Mandarinen und Pinienkernen gratiniert
an buntem Salat

14,50

Blutwurstscheiben mit Senfhaube gebraten
auf lauwarmem Kartoffelsalat

14,00

Sashimi vom Thunfisch mit Soja, Sesam und Wasabi
an buntem Salat und marinierten Pilzen

                                                          15,50

                                              Suppen

Geflügelrahmsuppe mit Curry, Kokos und Ingwer 
 gebratene Garnele

11,50

Passierte Linsencremesuppe
mit gebackenen iberischen Schweinebäckchen

11,00



Unser 4-Gang Mini Menü 35,00
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach dem heutigen Menü

Menü

 Jakobsmuscheln mit Bergkäse- Kürbiskernhaube
auf Glasnudelsalat

Geflügelrahmsuppe mit Curry, Kokos und Ingwer
gebratene Garnele

Lachsfilet mit Parmesan-Kräuterhaube,
dazu Rahmnudeln und bunter Salat

oder

Rosa gebratene Entenbrust in Cassissauce
an Kokos-Blumenkohl und Kartoffelspalten

Kandierte Ananas mit Tonkabohnenmousse,
Cashews und Pflaumeneis

4-Gang-Menü 53,00 mit Weinbegleitung 0,1l 73,00
3-Gang Menü mit Suppe  43,00 mit Weinbegleitung 0,1l 58,00

3-Gang Menü mit Vorspeise  48,00 mit Weinbegleitung 0,1l 63,00



               

Über Wasser

Gebratene Kalbsleber mit Schmorzwiebeln 
auf Apfel-Calvadossauce an Kartoffelpüree, dazu bunter Salat

23,50

Dialog von Rinderfilet und Hasenrücken auf Traubensauce
auf Möhren-Koriander-Gemüse mit Kartoffelkrapfen 

36,50

Rosa gebratene Entenbrust in Cassissauce
an Kokos-Blumenkohl und Kartoffelspalten

27,00

Cordon Bleu vom Duroc Schwein, gefüllt mit Schwarzwälder Schinken,
Räucherkäse und getrockneten Tomaten 
auf Kartoffel-Zucchini-Paprika-Ragout

24,50

Lammrücken mit Parmesan-Kräuterhaube in Thymianschaum
auf Kartoffel-Kürbis-Püree

33,50 

Iberische Schweinebäckchen auf Kartoffelpüree
in Rotwein-Rosmarinjus, dazu bunter Salat

25,50

Wildschweinrücken ( Sous Vide gegart) und Wildbratwurst
in Pflaumen- Balsamicojus mit Serviettenknödeln und Rotkrautsalat

26,50



           
Unter Wasser

 Dreierlei von Fischfilets auf verschiedenen Saucen 
an Kürbis-Kartoffelpüree

27,50

Kross gebratene Garnelen in Sojaglace
auf Gemüsereis

26,50

Lachsfilet mit Parmesan-Kräuterhaube,
dazu feine Rahmnudeln und bunter Salat

24,50

Vegetarisch

Veganes Schnitzel auf Zucchini-Paprika-Kartoffelragout
mit Kokos-Blumenkohl

19,00

Feine Nudeln mit Rucola, getrockneten Tomaten und Schafskäsewürfeln 
16,50

Weinempfehlung
Portico Mayor, Crianza, Rioja

Glas 0,1l 4,95 Euro, Glas 0,2l 9,90 Euro 
             Riesling Auf der Lauer Feinherb, Weingut Hoffmann,Saar

Glas 0,1l 4,80 Euro, Glas 0,2l 9,60 Euro 



Unsere Steaks

Steak vom Bürgermeisterstück
(Greater Omaha Beef America)

250g
24,00

Rumpsteak (Argentinien)
200g
25,50

Rumpsteak (Argentinien)
300g
32,00

„Kellermeister“ Rumpsteak (Argentinien)
400g
37,00

Rinderfilet (Argentinien)
200g
34,00

Kartoffelgratin 4,00

Pommes frites 3,50

Salatteller 5,00

Kräuterbutter 1,50

Pfeffersauce (sehr scharf!) 2,00

Rotweinjus 1,50



 

Dessert
Kandierte Ananas mit Tonkabohnenmousse,

Cashews und Pflaumeneis
 12,00

Kirsch-Creme-Brulee mit Kürbiskerneis
und Eierlikör-Shot

11,00

Hausgemachte Tirami Su mit Erdnusseis
8,50

Panna Cotta- Eis mit Salzkaramelllikör
5,50

Auswahl von feinen Käsen
mit Chutney und Baguette

   14,00

Habbel’s Dessertvariation
 13,50

Eisbecher Nusstraum
3 Kugeln Eis mit kandierten Nüssen, Karamellsauce und Sahne

9,80

Eisbecher Kirsch-Eierlikör
3 Kugeln Eis mit Kirschen, Eierlikör und Sahne

    oder
Eisbecher Kirsch-Schokolade

3 Kugeln Eis mit Kirschen, Schokoladensauce und Sahne
9,30

4 cl Dessertwein 5,50

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach Allergenen oder Zusatzstoffen, welche 
Unverträglichkeiten auslösen könnten.


