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Vorspeisen

Kross gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl
an pikantem Gurkensalat „Asia Style“

16,50

Schafskäse mit Limettenöl, getrockneten Tomaten und Frühlingszwiebeln
im Ofen geschmort, dazu buntes Salatbouquet 

14,50

Streifen von Edelfischen in Schnittlauchrahm
mit Blätterteiggebäck

16,00

Kaninchenleber mit kandierten Kürbiskernen, Parmesanchips
Croutons und Aprikosen-Chili-Sauce an Feldsalat

                                                          16,50

                                              Suppen

Essenz vom Rind mit Flädle und Pilzen
12,50

Rahmsuppe von feinen Erbsen 
mit Tandoori-Creme Fraiche

11,50



Unser 4-Gang Mini Menü 36,00
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach dem heutigen Menü

Menü

 Kross gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl
an pikantem Gurkensalat „ Asia Style“

Rahmsuppe von feinen Erbsen mit Tandoori-Creme Fraiche

Thunfischfilet ( kurz gebraten ) auf
Kartoffel-Wasabi-Püree in Limettensauce, dazu bunter Salat 

oder

Roulade vom Schweinefilet mit Parmesan und Pesto gefüllt
im Schinkenmantel gebraten an Kartoffelpüree
und Rahmwirsing in Tomaten-Thymiansauce

Panna Cotta auf marinierten Erdbeeren
mit Eierliköreis und Pralinenmousse

4-Gang-Menü 53,00 mit Weinbegleitung 0,1l 73,00
3-Gang Menü mit Suppe  43,00 mit Weinbegleitung 0,1l 58,00

3-Gang Menü mit Vorspeise  48,00 mit Weinbegleitung 0,1l 63,00



               

Über Wasser

Roulade vom Schweinefilet mit Parmesan und Pesto gefüllt
im Schinkenmantel gebraten an Kartoffelpüree
und Rahmwirsing in Tomaten-Thymiansauce

26,50

 Filetspitzen von Rind und Schwein in Senfsauce mit Speck,
 Perlzwiebeln und Lauch, dazu feine Nudeln und bunter Salat

27,50

Rosa gebratene Entenbrust in Cassissauce
an Kokos-Blumenkohl und Kartoffelspalten

27,50

Cordon Bleu vom Duroc Schwein, gefüllt mit Schmorzwiebeln, Schwarzwälder 
Schinken und Bergkäse auf Bratkartoffeln ,

 dazu bunter Salat
25,50

Lammfilets auf Speckbohnen in Knoblauch-Rosmarinsauce
mit Kräuterkartoffeln

32,50 

Geschmortes Rinderbäckchen in Sherryrahmsauce 
auf Gnocchi-Pilzpfanne

28,50

Habbels Burger ( 200g Rind, Rucola, Tomate, Bergkäse,Bacon, Röstzwiebeln, 
Briochebun und unsere Paprika-BBQ-Schmandsauce

17,50
Pommes 4,00



           
Unter Wasser

 Thunfischfilet ( kurz gebraten) auf 
Kartoffel-Wasabi-Püree in Limettensauce, dazu bunter Salat

27,50

Schollenfilet mit Crevetten, Speck und Zwiebeln
auf Rahmwirsing mit gebratenen Drillingen

24,50

Lachstranche mit Parmesan-Kräuterhaube
an feinen Nudeln in Schnittlauchrahm, dazu Schmortomate

26,50

Vegetarisch

Gnocchi-Pilzpfanne mit Schmortomate 
und kleinen Ziegenkäsestrudeln

19,50

Weinempfehlung
Falco Weißwein Cuvee, Österreich

Glas 0,1l 4,90 Euro, Glas 0,2l 9,80 Euro 
Optimo, Rose,  Weingut Alconde , Spanien
Glas 0,1l 4,50 Euro, Glas 0,2l 9,00 Euro 



Unsere Steaks

Steak vom Bürgermeisterstück
(Greater Omaha Beef America)

250g
24,00

Rumpsteak (Argentinien)
200g
25,50

Rumpsteak (Argentinien)
300g
32,00

„Kellermeister“ Rumpsteak (Argentinien)
400g
37,00

Rinderfilet (Argentinien)
200g
34,00

Bratkartoffeln 4,00

Pommes frites 4,00

Salatteller 5,00

Kräuterbutter 2,00

Pfeffersauce (sehr scharf!) 3,00

Rotweinjus 2,50



 

Dessert
Cheesecake an Blaubeerragout mit Karamelleis

 13,00

Panna Cotta auf marinierten Erdbeeren 
mit Eierliköreis und Pralinenmousse

13,50

Erdbeer-Joghurt-Schale
Nusscrunch, Erdbeeren, griechischer Joghurt, Honig und Erdbeersorbet

11,50

Erdbeersorbet mit Summertime
5,50

Auswahl von feinen Käsen
mit Chutney und Baguette

   14,50

Habbel’s Dessertvariation
 14,00

Eisbecher Nusstraum
3 Kugeln Eis mit kandierten Nüssen, Karamellsauce und Sahne

10,80

Eisbecher Kirsch-Eierlikör
3 Kugeln Eis mit Kirschen, Eierlikör und Sahne

    oder
Eisbecher Kirsch-Schokolade

3 Kugeln Eis mit Kirschen, Schokoladensauce und Sahne
10,80

4 cl Dessertwein 5,50

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach Allergenen oder Zusatzstoffen, welche 
Unverträglichkeiten auslösen könnten.


